
業務用食品サービスサイトのご案内

食の現場に、ひらめきを。

製品の品質維持とお客様の使いやすさに
配慮し、それぞれの製品の特性に合わせた
包装で提供しています。

Food for all は、「食の現場」に携わる企業や商品開発者、オーナー、職人の皆さま、
食を愛するすべての人のために誕生した「業務用食品サービスサイト」です。
オリエンタル酵母工業の製品や活用レシピ、商品・メニュー開発の課題解決に
つながる実践的な情報を発信しています。

�����

無料で閲覧可能

弊社製品の包装形態

会員登録不要

欲しい製品がすぐに見つかる
豊富な製品をラインアップ

イーストや発酵液などの
お役立ち技術情報を発信

業務用向けにあらゆるニーズやシチュエー
ションに対応できる製品を取り揃えていま
す。食の現場の課題を解決し、お客様に最適
な選択肢を提供いたします。

製パンに関わるイーストや発酵種などの
技術情報や、オリエンタル酵母工業が長年
の実績で培ってきたノウハウやアイデアを
お客様に発信しています。

イーストやパン品質改良剤を活用した基本
の生地作りから、フィリングを活用した応
用メニューまで多彩なレシピを公開してい
ます。
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基本生地から応用メニューまで
多彩なレシピを無料公開
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ピロー包装（剣先） 白ベタパウチピロー包装 アルミパウチ

“Food for all”にご興味のある方は右のQRコードからアクセス！
https: // www.oyc.co.jp/ food-for-all /

製パンに役立つ
情報がたくさん！
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春・夏通期販売製品
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「春」を感じる季節の素材やトレンドなどを
幅広く取り入れ、菓子パンや惣菜パンをおいしく
華やかに彩るアイテムを取り揃えました。

季節製品：販売期間3月～6月

「夏」を感じる季節の素材やトレンドなどを
幅広く取り入れ、菓子パンや惣菜パンをおいしく
華やかに彩るアイテムを取り揃えました。

季節製品：販売期間6月～9月

Spring Summer
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春期季節製品を
活用したレシピ
はこちらから

夏期季節製品を
活用したレシピ
はこちらから

3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月

●爽やか瀬戸内レモン２５

●ほろにが宇治抹茶２５

●道産野菜のキッシュポテト

●完熟トマトのラタトゥイユ

●岩下の新生姜ミート25

●北海道メロンクリーム２５

●夏めくピーチヨーグルト２５

●コク旨バターチキンカレー２５

●ガーリック＆バターポテト

●完熟トマトのアラビアータ２５

爽やか瀬戸内レモン２５

瀬戸内産レモンを使用したレモンクリームです。
レモンのフレッシュ感あふれる酸味と苦みを
際立たせた、さわやかな味わいが印象的です。

賞味期限

保存方法

60日

2～8℃
冷  蔵

フラワーペースト

おすすめ生地
菓子パン生地/食事パン生地/デニッシュ

ガーリック&バターポテト

ガーリックとバターの風味をポテトと合わせた、
旨みと風味が夏場の食欲不振も吹き飛ばす、やみ
つき感のあるフィリングです。ジャガイモとベー
コンの食べ応えがあり、ローストしたガーリック
の味わいが食欲をそそります。

賞味期限

保存方法

80日

バラエティフィリング

おすすめ生地
惣菜生地/ハード系

荷　姿
ピロー包装/1kg×3

ジャンル
ポテトフィリング

1～10℃
冷  蔵

夏めくピーチヨーグルト２５

白桃のジューシーで華やかなおいしさにさわやか
なヨーグルトの風味を合わせ、さっぱりとした夏
にうれしい味わいに仕上げました。愛らしいピン
ク色が夏を彩るクリームです。

賞味期限

保存方法

60日

フラワーペースト

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
桃

2～8℃
冷  蔵

北海道メロンクリーム２５

北海道産の青肉メロンピューレを使い、コクと
すっきりとした甘さが楽しめるメロンクリーム
です。夏にも食べやすいよう酸味を効かせ、さっ
ぱりとしたメロンの風味が口いっぱいに広がり
ます。

賞味期限

保存方法

60日

15～25℃
定  温

フラワーペースト

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ/ドーナツ

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
メロン

道産野菜のキッシュポテト

北海道産野菜（ジャガイモ、ブロッコリー、タマネギ）の食
感を生かした、ボリューム感のあるキッシュ風フィリン
グです。北海道産牛乳とバターを加えマイルドで濃厚
な味わいに仕上げました。キッシュの風味を卵のコク
とベーコンの旨みでバランスよく再現しています。

賞味期限

保存方法

80日

バラエティフィリング

荷　姿

おすすめ生地
惣菜生地/デニッシュ

ピロー包装/1kg×3

ジャンル
ポテトフィリング

1～10℃
冷  蔵

ほろにが宇治抹茶２５

宇治抹茶を使用した抹茶クリームです。 宇治抹茶
の渋みと旨みをしっかりと感じられます。独自製法
により、なめらかな口当たりと作業性のよさを両立
させました。

賞味期限

保存方法

60日

2～8℃
冷  蔵

フラワーペースト

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ/ドーナツ

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
抹茶

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
レモン

コク旨バターチキンカレー２５

バターの濃厚な味わいが特長のバターチキンカ
レーフィリングです。完熟トマトの酸味と北海道
産バターとカシューナッツのコクを付与したバラ
ンスのよい味わいです。

賞味期限

保存方法

80日

カレーフィリング

おすすめ生地
惣菜生地/食事パン生地/ドーナツ

1～10℃
冷  蔵

荷　姿
白ベタパウチ/1kg×3

ジャンル
バターチキンカレー

●爽やか瀬戸内レモン２５

※賞味期限は製造日起算・開封前の日数です。 ※賞味期限は製造日起算・開封前の日数です。

おすすめ生地

完熟トマトのラタトゥイユ

5種類のハーブをほどよく効かせた、さわやかな風味
と野菜の甘みで、春に食べたくなるようなやさしい
味わいです。ズッキーニ、ナス、赤ピーマン、ピーマン
の具材に、トマトとオニオンエキスを合わせた、6種
類の野菜のおいしさが詰まったラタトゥイユです。

賞味期限

保存方法

65日

1～10℃
冷  蔵

惣菜生地/ハード系/デニッシュ

荷　姿
ピロー包装/1kg×3

ジャンル
トマトフィリング

バラエティフィリング

おすすめ生地

岩下の新生姜ミート２５

                  を使用した、生姜の風味と食感が生き
たミートフィリングです。北海道利尻昆布と焼津産
かつお節を使用した出汁を加え、さらにみりんと
しょうゆで味を調えた和風ベースに仕上げていま
す。豚肉で旨みとコクをプラスしています。

賞味期限

保存方法

80日

1～10℃
冷  蔵

惣菜生地/食事パン生地/白生地

荷　姿
白ベタパウチ/1kg×3

ジャンル
ミートフィリング

バラエティフィリング 完熟トマトのアラビアータ２５

ポルトガル産完熟トマトを使用したアラビアータ
フィリングです。トマトの甘みとコクを最大限に
生かし、アラビアータの特長である唐辛子とニン
ニクに、魚介の旨みを加えました。シェルマカロニ
も入れた具材感のある一品です。

賞味期限

保存方法

65日

おすすめ生地
惣菜生地/デニッシュ/ドーナツ

荷　姿
ピロー包装/1kg×3

ジャンル
トマトフィリング

1～10℃
冷  蔵

バラエティフィリング



秋・冬通期販売製品
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「秋」を感じる季節の素材やトレンドなどを
幅広く取り入れ、菓子パンや惣菜パンをおいしく
華やかに彩るアイテムを取り揃えました。

「冬」を感じる季節の素材やトレンドなどを
幅広く取り入れ、菓子パンや惣菜パンをおいしく
華やかに彩るアイテムを取り揃えました。

9月 10月 11月 12月 1月 2月 3月

●ヘーゼルナッツショコラ25

●なめらかリンゴバタークリーム

●OIMOクリーム25

●焼き栗モンブラン25

●香るラフランスクリーム

●バター香るビーフシチュー25

●トリュフ香るクリーミーグラタン

●やみつきケイジャンポテト

9月 10月 11月 12月 1月 2月 3月

●ヘーゼルナッツショコラ２５

●なめらかリンゴバタークリーム

●苺好きのイチゴミルク２５

●ハニーカフェラテクリーム

●バター香るビーフシチュー25

●北海道ポテト＆オニオングラタン

●韓国風牛カルビフィリング

焼き栗モンブラン２５

国産の焼き栗ペーストを使用したモンブランのようなクリームです。焼
き栗のおいしさをそのままにほっくりとした甘く香ばしい味わいが印
象的です。独自製法によりなめらかで口溶けのよい食感が楽しめます。

賞味期限

保存方法

60日

2～8℃
冷  蔵

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ/ドーナツ

フラワーペースト

秋・冬通期販売製品OIMOクリーム２５

鹿児島県産の安納芋を使用した焼き芋クリームです。ねっとりと
した食感や香ばしい風味が焼き芋らしさを演出します。温めて
いただくことで、ホクホク感を楽しめる秋らしいクリームです。

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
芋

賞味期限

保存方法

60日

15～25℃
定  温

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ/白生地

フラワーペースト

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
栗

ヘーゼルナッツショコラ２５

ヘーゼルナッツペーストを使用したジャンドゥーヤのよ
うな味わいのチョコレートクリームです。ナッツの香
ばしさや濃厚な風味が特長です。独自製法によりキメ
の細かいなめらかなクリームに仕上げています。

賞味期限

保存方法

60日

フラワーペースト

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ/ドーナツ 

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
チョコ

2～8℃
冷  蔵

なめらかリンゴバタークリーム

青森県産のふじリンゴと発酵バターをおいしく
かけ算して作り上げたリンゴバタークリームです。
リンゴのほどよい酸味とバターの甘みとコクが
クセになる味わいです。独自製法によりなめらかな
口当たりのクリームに仕上げました。

賞味期限

保存方法

60日

フラワーペースト

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ

2～8℃
冷  蔵

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
リンゴ

苺好きのイチゴミルク２５

福岡県産あまおうを使用したいちごクリームです。い
ちごの甘酸っぱいおいしさと色合いが、冬を鮮やかに
彩ります。常温帯ではやわらかな口当たりを、チルド
帯ではアイスクリームのような口溶けを楽しめます。

賞味期限

保存方法

60日

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ/白生地

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
苺ミルク

2～8℃
冷  蔵

フラワーペースト

北海道ポテト&オニオングラタン

自家製のオニオンソテーを使用した、オニオングラタ
ンポテトフィリングです。じっくりアメ色にした自家
製オニオンソテーに、チキンブイヨンの旨みとバター
のコクを合わせました。ダイスポテトで具材感を出
し、食べ応えのあるフィリングに仕立てています。

賞味期限

保存方法

80日

おすすめ生地
惣菜生地/デニッシュ

荷　姿
ピロー包装 /1kg×3

ジャンル
ポテトフィリング

1～10℃
冷  蔵

バラエティフィリング

香るラフランスクリーム

山形県産のラフランス果汁を使用したラフランスクリームです。ラフ
ランスの濃厚な甘みと豊かな香りあふれる味わいに仕上げました。
甘さの中に酸味がある、さわやかな味わいをお楽しみいただけます。

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
ラフランス

賞味期限

保存方法

60日

2～8℃
冷  蔵

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ

フラワーペースト

トリュフ香るクリーミーグラタン

トリュフオイルを使用した香り高い風味が特長の高級感のある
グラタンフィリングです。濃厚な自家製ホワイトソースのコクと
ベーコンの旨みで満足感のある味わいに仕上げました。マカロニ
入りでボリューム感もあり、食欲の秋にぴったりな一品です。

賞味期限

保存方法

65日

1～10℃
冷  蔵

おすすめ生地
惣菜生地/ハード系/ドーナツ

バラエティフィリング

荷　姿
ピロー包装 /1kg×3

ジャンル
ホワイトシチューフィリング

※賞味期限は製造日起算・開封前の日数です。 ※賞味期限は製造日起算・開封前の日数です。

ハニーカフェラテクリーム

はちみつの風味が特長のカフェラテクリームで
す。コーヒーとはちみつの香りのハーモニーを楽
しめる一品です。まろやかで口溶けがよく、冬に
ほっとできるクリームに仕上げました。

賞味期限

保存方法

60日

おすすめ生地
菓子パン生地/デニッシュ

フラワーペースト

荷　姿
ピロー包装(剣先)/1kg×3

ジャンル
コーヒー

2～8℃
冷  蔵
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やみつきケイジャンポテト

アメリカのルイジアナ州の郷土料理、ケイジャンの風味を効かせたポ
テトフィリングです。自家製のケイジャンスパイスを使用し、ガーリック
やトマト、チキンの旨みでやみつき感のある味わいに仕上げました。
ホクホクとしたポテトの食感とスパイシーな辛みが相性抜群です。

賞味期限

保存方法

80日

1～10℃
冷  蔵

おすすめ生地
惣菜生地/デニッシュ/ドーナツ

荷　姿
ピロー包装 /1kg×3

ジャンル
スパイシーフィリング

バラエティフィリング

バター香るビーフシチュー２５

芳醇なバターの香りと野菜の甘みが特長のビーフシ
チューフィリングです。煮込み料理向けといわれるオー
ストラリア産牛肉を使用し、フォン・ド・ボーと煮切ワ
インを加えて、本格的な味わいに仕上げました。

賞味期限

保存方法

80日

おすすめ生地
惣菜生地/デニッシュ/ドーナツ

1～10℃
冷  蔵

荷　姿
白ベタパウチ/1kg×3

ジャンル
ビーフシチューフィリング

バラエティフィリング

韓国風牛カルビフィリング

韓国風に仕上げた旨辛牛カルビフィリングです。食べ応え
のある牛カルビとタマネギ、ニンジン、ピーマンなどの野菜
を合わせ、ごま油や豆板醤、ニンニク、生姜などを効かせ
て香ばしく甘辛に仕立てました。隠し味に独自技術の調
味料を使用し、やみつきになる旨さを際立たせています。

賞味期限

保存方法

80日

おすすめ生地
惣菜生地/食事パン生地/デニッシュ

1～10℃
冷  蔵

荷　姿
白ベタパウチ/1kg×3

ジャンル
ミートフィリング

バラエティフィリング

秋期季節製品を
活用したレシピ
はこちらから

冬期季節製品を
活用したレシピ
はこちらから

季節製品：販売期間9月～12月 季節製品：販売期間12月～3月
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